
FÖRRÄTTER
Inkokt svartrot med rökt färskost, krasse, rostat rågbröd och spetskål (vegetarisk) 

Toast Skagen med smörstekt bröd, stenbitsrom, dill och rödlök 
Kallrökt lax med syrad grädde, fänkål, gurka, rostat rågbröd och dill  

VARMRÄTTER 
Kryddstekt hjort med bakad palsternacka, potatiskaka, syltad svamp och rödvinssås 
Röding med krämig skaldjursfond, råstekt blomkål, syrad kål, dill och potatiskaka 

Majskyckling från Munka-Ljungby med morot, potatiskaka, ostronskivling och dragonsås 
Saltbakad rotselleri med syltad svamp, bakad palsternacka,  

potatiskaka och tryffelmajonnäs (vegetarisk) 

EFTERRÄTTER 
Tarte på svarta vinbär med choklad, maräng och rödbeta 

Vaniljparfait med äpple, kardemumma och havrecrumble och kolasås 
Kikärtsmaräng med äppelkompott, citronsorbet och rostade nötter (vegansk) 

info@statt.se  |  0451-890 00  |  statt.se

Hela sällskapet väljer samma meny, med undantag för eventuell specialkost eller vegetarisk meny.  
Menyn måste förbeställas senast 2 dagar innan arrangemanget.  

Kontakta oss gärna för att diskutera passande dryckespaket.  
Telefon 0451-89000 | Mail info@statt.se 

F E S T VÅ N I N G  S Ä L L S K A P S M E N Y  
MINST 20 PERSONER 

Varmrätt 285 kr | 2 rätter 395 kr | 3 rätter 465 kr 

hessle wapen


