
FÖRRÄTTER
Burrata med bondbönor, endive, syltad kålrabbi, rostad mandel och tomat (vegetarisk) 

Citrusgravad regnbågslax med syrad grädde, gurka, rostat rågbröd, fänkål och dill 
Terrine på majskyckling med krassemajonnäs, picklade senapsfrön och morotssallad  

VARMRÄTTER 
Savoykålsknyte med svamp, gotlandslinser, bakad palsternacka,  

tryffelmajonnäs och brynt smör med rostad hasselnöt (vegetarisk) 
Stekt röding med potatisbrioche, bakad morot, gravad citron, dill och krämig musselsås 

Helstekt kalvrygg med bakad rotselleri, stekt svamp, grönkål och vinägersky 

EFTERRÄTTER 
Inkokt äpple i rosmarin med vaniljglass, rostat havre, kardemumma och kolasås 
Karamelliserad chokladmousse med havtorn, brownie och rostade hasselnötter  

info@statt.se  |  0451-890 00  |  statt.se

Hela sällskapet väljer samma meny, med undantag för eventuell specialkost eller vegetarisk meny.  
Menyn måste förbeställas senast 2 dagar innan arrangemanget.  

Kontakta oss gärna för att diskutera passande dryckespaket.  

Telefon 0451-89000 | Mail info@statt.se 

F E S T V Å N I N G  S Ä L L S K A P S M E N Y  
MINS T 20 PERSONER 

Varmrätt 392 kr | 2 rätter 437 kr | 3 rätter 504 kr 

hessle wapen


