
MENY
FÖRRÄTTER

KLASSIKER PÅ STATT

VARMRÄTTER

DESSERTER

RISOTTO ”PRIMA VERA”
Risotto med grön sparris, spritärter, confiterad 
tomat & pecorino (M)
Mediterranico Pinot Grigio, Sicilien, Italien 119:-/536:-

GLASS & SORBET                                                                
2 eller 3 kulor. 
Välj mellan vanilj, mjölkchoklad & hallonsorbet (M*)

kött och fågel från svenska gårdar & miljömärkt fisk och skaldjur
ALLERGIER: G = GLUTEN, N=NÖTTER, L=LAKTOS, M= MJÖLKPROTEIN, * = GÅR ATT FÅ UTAN

Vi reserverar oss för ändringar eller justeringar av rätter.

BURRATA
Syltad jordgubb, chili crunch, grillat levainbröd 
& örtsallad (M, G*)
J. de Villebois Sauvignon Blanc,Loire, Frankrike 129:-/581:-

155:-

STATTS TOAST SKAGEN              
Handskalade räkor, smörstekt bröd, 
löjrom, rödlök, citron & dill (G*) 
Kein Name Riesling, Rheinhessen, Tyskland 129 :-/581:-

170/280:-

OXTARTAR          
Finhackat oxinnanlår, krispig potatis, dijonnaise, syrlig
scharlottenlök & riven parmesan (M*)
Les Calcaires, Pinot Noir, Loire, Frankrike119:-/536:-

165:-

CHARK & OST   
Svenska ostar och charkuterier, rabarberchutney 
& vårt goda fröknäcke (M) 
Marzas Estate, Monastrell, Jumilla, Spanien 129:-/581:-

145:-

CAESARSALLAD 
Välj mellan kyckling & bacon eller svensk halloumi
Romansallad, parmesan, krutonger & tomat (M, G*)
Colección Colores Chardonnay, Casablanca Valley, 
Chile 129:-/581:-

240:-

STATTS RÄKMACKA                         
Handskalade räkor, rågbröd, majonnäs, 
ägg, dill, rödlök & citron (G*)
Aveleda Alvarinho, Vinho Verde, Portugal 129:-/581:-

275:-

240:-

RÖDING                                                                      
Stekt rödingfilé, inkokt vit sparris, 
krämig musselsås, picklad fänkål, krossad 
färskpotatis och dill (M*)
Colección Colores Chardonnay, Casablanca Valley, Chile
129:-/581:-

325:-

OXKIND               
Brässerad oxkind, knippmorot, bakad spetskål,
chimichurri, morotspuré & rostad potatis (M*)
Nederburg 56 Hundred Cabernet Sauvignon, Western Cape,
Sydafrika 124:-/558:-

280:-

PLUMA
Pluma på rapsgris, broccoli, paprikacréme, rostad
vitlökssky & kryddig potatis
Terre Rousse, Merlot/Cabernet, Languedoc, Frankrike 129:-/581:-

ca 120g – mindre kött & mer grönt                    
ca 170g – mer kött & mindre grönt                   

225:-
270:-

CRÈME BRÛLÉE                                             
På klassiskt vis med Bourbon vanilj, färska bär och
hallonflarn (M, G*)
Kressman Sauternes Grande Réserve, Bordeaux, Frankrike 95:-

95:-

CHOKLADKRÄM
Mörk choklad, jordgubb, vaniljglass & honung- 
och jordnötskaka (M, N*)
Allesverloren Fine Old Vintage, Swartland, Sydafrika 95:-

105:-

OST
3 ostar, vindruvor, honung från trakten 
& vårt goda fröknäcke (M)
Taylor’s 10 yo Tawny, Doury, Portugal 95:-

140:-

50/75:-

STEAK SANDWICH
Flappstek, grillat surdegsbröd, aioli, romansallad,
tomat, picklad chili & pommes (G*)
*Går även att få vegetarisk med Halloumi
Ederra Crianza Tempranillo, Rioja, Spanien 129:-/581:-

245:-

CHOKLADTRYFFEL                                                               
Mörk choklad smaksatt med cognac (M)

35:-



Fatöl – Melleruds Utmärkta Pilsner, 
Sverige, 40cl

Mariestads Export, Sverige, 50cl  

Staropramen, Ljus lager, Tjeckien, 33cl

Heineken, Ljus lager, Nederländerna 33cl

Bernard Lager, Tjeckien, 50cl (Glutenfri)
 

Galgbacken IPA, Barlingbo, Visby 33cl 
 

Ship full of IPA, Stockholm, 33cl 

Paulaner Hefe Weissbier, Tyskland, 50cl

Wisby Stout, Visby, 33cl  

84:-

94:-
84:-
84:-
98:-
92:-
86:-
98:-
84:-

DRYCK
MOUSSERANDE & CHAMPAGNE

ROSÉ

VITA VINER

RÖDA VINER

ÖL

CIDER

ALKOHOLFRITT 

Cava La Rosca, Katalonien, Spanien

André Clouet Grande Rèserve NV, 
Champagne, Frankrike              

Le Marlou Rosé, Languedoc, 
Frankrike                            

Mediterranico Pinot Grigio, Sicilien, Italien
           

Kein Name Riesling, Rheinhessen, Tyskland                

Colección Colores Chardonnay, 
Casablanca Valley, Chile

J. de Villebois, Sauvignon Blanc, 
Loire, Frankrike                

Aveleda Alvarinho, Vinho Verde, Portugal   

Laroche Petit Chablis, Frankrike             

Les Calcaires, Pinot Noir, Loire, Frankrike                     

Nederburg 56 Hundred Cabernet 
Sauvignon, Western Cape, Sydafrika 

Ederra Crianza Tempranillo, Rioja, Spanien                

Marzas Estate, Monastrell, Jumilla, 
Spanien                
 

Terre Rousse, Merlot/Cabernet, 
Languedoc, Frankrike                      

Briska Fläder, 33cl

Briska Päron, 33cl 

Alkoholfritt mousserande, 
Richard Juhlin, 20cl

Alkoholfritt vitt vin, Chardonnay 

Alkoholfritt rött vin, Merlot

Briska Päron, 33cl

Mariestad, Ljus lager, Sverige 33cl 

Staropramen, Ljus lager, Tjeckien, 33cl

Bulldog Easy Rider IPA, Visby 33cl 

Coca-cola, Coca-cola Zero, Fanta, 
Fanta Lemon Zero, Sprite 33cl

Juice – apelsin, äpple, fläder  

119/714:-
159/954:-

119/536:-

119/536:-
129/581:-
129/581:-

129/581:-

129/581:-

154/693:-

119/536:-

124/558:-

129/581:-

129/581:-

129/581:-

79:-
79:-

69:-

59/265:-

59/265:-
49:-

49:-
49:-
59:-
35:-

30:-

SNACKS
Nötmix / 35:-

Blandade oliver / 59:-
Marconamandlar / 45:-

Bjärde chips / 35:-
Viltölkorv / 59:-


	MENY
	FÖRRÄTTER
	VARMRÄTTER
	155:-
	240:-
	325:-
	170/280:-
	OXTARTAR           Finhackat oxinnanlår, krispig potatis, dijonnaise, syrlig scharlottenlök & riven parmesan (M*) Les Calcaires, Pinot Noir, Loire, Frankrike119:-/536:-

	165:-

	KLASSIKER PÅ STATT
	145:-
	280:-
	PLUMA Pluma på rapsgris, broccoli, paprikacréme, rostad vitlökssky & kryddig potatis Terre Rousse, Merlot/Cabernet, Languedoc, Frankrike 129:-/581:-
	ca 120g – mindre kött & mer grönt                     ca 170g – mer kött & mindre grönt

	225:-
	270:-
	240:-

	DESSERTER
	CRÈME BRÛLÉE                                              På klassiskt vis med Bourbon vanilj, färska bär och hallonflarn (M, G*) Kressman Sauternes Grande Réserve, Bordeaux, Frankrike 95:-
	95:-
	275:-
	105:-
	OST 3 ostar, vindruvor, honung från trakten  & vårt goda fröknäcke (M) Taylor’s 10 yo Tawny, Doury, Portugal 95:-

	140:-
	245:-
	STEAK SANDWICH Flappstek, grillat surdegsbröd, aioli, romansallad, tomat, picklad chili & pommes (G*) *Går även att få vegetarisk med Halloumi Ederra Crianza Tempranillo, Rioja, Spanien 129:-/581:-
	GLASS & SORBET                                                                 2 eller 3 kulor.  Välj mellan vanilj, mjölkchoklad & hallonsorbet (M*)

	50/75:-
	CHOKLADTRYFFEL                                                                Mörk choklad smaksatt med cognac (M)

	35:-
	kött och fågel från svenska gårdar & miljömärkt fisk och skaldjur
	ALLERGIER: G = GLUTEN, N=NÖTTER, L=LAKTOS, M= MJÖLKPROTEIN, * = GÅR ATT FÅ UTAN Vi reserverar oss för ändringar eller justeringar av rätter.




	DRYCK
	MOUSSERANDE & CHAMPAGNE
	ÖL
	119/714:-
	159/954:-
	119/536:-
	119/536:-
	124/558:-
	129/581:-
	129/581:-
	129/581:-

	ALKOHOLFRITT
	SNACKS
	ROSÉ
	VITA VINER
	RÖDA VINER
	CIDER
	79:-
	79:-




